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Zur Vorspeise 
Steirischer Vulkanoschinken mit  

Gemüse Antipasti 

Ziegenkäsepralinen auf herbstlichem Salat 

Aus dem Suppentopf 
Rindssuppe mit Bio-Leberknödel oder 

hausgemachten Frittaten  

Kürbiscremesuppe  

Hauptspeisen 
gekochtes Schulterscherzl von der Kalbin 

mit Kürbisgemüse und Rösterdäpfeln 

Wiener Schnitzel vom Strohschwein  
mit Erdäpfelsalat 

Saisonales Fischfilet auf Kürbis Risotto 

Steinpilztascherl mit Butter und Parmesan 
oder vegan mit Olivenöl, dazu Blattsalat 

 

 

 
 
 

Zum Nachtisch 
 

Herbstliche Torte 

Schokoladenmousse mit Waldbeerragout 


