	6. Forschertag

3.11.2010 / 18 Kinder anwesend

	Fragestellung: Wo wird das Prinzip des Aufquellens in der Küche genutzt? Wie erhält der Pudding seine Konsistenz.

INPUT: Was kommt alles in einen Schokoladepudding?

	Thesen und Ideen: 

· Milch und Kakao und Zucker 



	Forschungsansatz
	Materialien

	Demonstration: 
Wir gießen Milch in einen Becher und halten fest, dass Milch flüssig ist, nicht fest wie ein Pudding.

Nach Zugabe des Kakaopulvers und Umrühren, ist das Produkt immer noch flüssig,

auch die Gabe von Zucker nutzt nichts.

Wir brauchen essbare Substanzen, die quellen, wie bei Gummibärchen oder in Windeln.

Wir zeigen den Kindern folgende Substanzen:

· Körnige Gelatine ( Produkt aus Knochen
· Agar Agar ( Produkt aus Algen
· Maisstärke ( Produkt aus Mais
Mit heißem Wasser verrührt und in den Kakao oder andere Produkte gerührt, sollte das Produkt fest werden.


	6 Gruppen mit 3 – 4  Kindern
Alle Kinder erhalten 1 flüssiges Lebensmittel, ein Plastikgefäß, Löffel, eine quellende Substanz und etwas heißes Wasser.
	Plastikschüsseln

Heißes Wasser

Löffel

Milch Kakao Zucker

Jogurt

Topfen

Apfelsaft

Wasser, rote Lebensmittelfarbe

	In Gruppenarbeit lösen sie die Substanzen im heißen Wasser auf und rühren diese Masse in ihre flüssigen Produkte.

Die Becher werden beschriftet mit Namen, Quellsubstanz und Produkt und bis zum nächsten Tag in den Kühlschrank gestellt.

Wir kippen die Masse auf ein Sieb und stellen fest, dass diese nicht tropft.

Erkenntnis am nächsten Tag:
· Alle Flüssigkeiten, die mit Gelatine  versetzt wurden, sind fest geworden und können auf ein Teller gestürzt werden

· Flüssigkeiten mit Agar Agar sind fest aber nicht ganz so wie Pudding geworden (zu wenig genommen, oder wir hätte es aufkochen müssen)

· Flüssigkeiten mit Maisstärke sind nicht gequollen, wir hätten es für die Wirkung aufkochen müssen

Die Kinder dürfen vorsichtig kosten.

Produkte ohne Zuckerzusatz schmecken den Kindern trotz tollem Aussehen nicht

z.B. rot gefärbtes Wasser, ungezuckerter Topfen,..

Apfelsaft als Wackelpudding schmeckt, ebenso wie eingedicktes Erdbeerjogurt.


